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165 Menschen verletzt

Am Samstag kam es in Hongkong
erneut zu Auseinandersetzungen.
Die Aktivisten kiindeten gestern
einen Teilriickzug an. seite 17

Er hort nicht auf

Der Schweizer Extrembergsteiger
Ueli Steck will nach dem tddlichen
Lawinenungliick am Shisha Pangma
weiterklettern. seiTe 28

Tiere aus den Zurcher Wildparks

landen auf dem Teller

WILDFLEISCH Wenn es in den hiesigen Tierparks zu voll

wird und die iiberzdhligen Bewohner nicht anderswo platziert
werden kdnnen, werden sie oft getotet und an Raubtiere
verfiittert. Einige Tiere landen aber auch regelmadssig auf den
Tellern der Parkrestaurants — doch nur wenige wissen das.

«Ist das kein verspéteter April-
scherz?», fragt Tierparkbesuche-
rin Susanne M. «Ich kann das
kaum glauben, das befremdet
mich doch sehr.» Kaum glauben
kann sie, dass in Ziircher Wild-
parks jedes Jahr Dutzende von
sogenannt «iiberzéhligen» Wild-
tieren geschlachtet und in den
betriebseigenen Restaurants als
«Hirschschnitzel» oder «ge-
schmorter Wildschweinbraten»
serviert werden.

Doch mancherorts ist dies
schon seit vielen Jahren géngige
Praxis. So zum Beispiel im Wild-
park Langenberg, welcher seit
fiinf Jahren zusammen mit dem
Sihlwald den Wildnispark Ziirich
bildet. Der Park ist Mitglied von
Zooschweiz, der Vereinigung wis-
senschaftlich gefiihrter Zoos. Zu
sehen sind in ihm vorwiegend
einheimische Tierarten wie Hir-
sche, Rehe und Wildschweine.

Zu viele Jungtiere

Und diese scheinen sich im Wild-
nispark ganz offensichtlich wohl-
zufithlen. Denn immerhin kom-
men dort jedes Jahr rund 100
Jungtiere zur Welt. Die Mehrheit
von ihnen muss aber aus Platz-
griinden oder weil die Rangord-
nung es nicht zulisst, dass mehre-
re minnliche Tiere miteinander
leben, den Park verlassen. Wenn
die Tiere nicht auswérts platziert
werden konnen, werden sie geto-
tet. Viele von ihnen landen dann
auf dem Teller der betriebseige-
nen Restaurants, wie Martin Kil-
chenmann, Sprecher der Stiftung
Wildnispark Ziirich, bestétigt:
«Ja, im Restaurant Langenberg
und im Restaurant Sihlwald kon-
nen Giste Wildtier- und Nutztier-
fleisch von parkeigenen Tieren
konsumieren.»

Die Verwertung von Fleisch aus
dem Tierparkin den eigenen Res-
taurants sei «sehr Okologisch»
und zeige den Besucherinnen und
Besuchern «den natiirlichen
Kreislauf auf». Laut Kilchen-
mann ist der Stiftung Wildnis-
park Zirich wichtig, «dass die
Konsumenten den Weg vom Tier
zum Stiick Fleisch auf dem Teller
nachvollziehen konnen». Beson-
ders viel Werbung scheint man
aber fiir diesen «natiirlichen
Kreislauf» dann doch nicht ma-
chen zu wollen - es bleibt wohl
eher ein Geheimtipp.

«lch bin schockiert»

Denn erst das Kleingedruckte auf
der Speisekarte klart den Besu-
cher iiber die Herkunft des Flei-
sches auf: «Unser Hirschfleisch
stammt ausschliesslich von Dam-,
Rot- oder Sikahirschen aus dem
Wildnispark Langenberg.» Allein
im Jahr 2012 wurden im Wildnis-
park 49 Hirsche und 10 Wild-
schweine geschossen «und fiir den
menschlichen Verzehr verwer-
tet», weiss Kilchenmann.
«Ichbin schockiert», sagt Ruth
Widmer, Prisidentin des Tier-
schutzvereins Horgen und Umge-
bung, als sie vom Vorgehen im
Parkin Langnau am Albis erfahrt.

«Ich habe so etwas nicht fiir mog-
lich gehalten.» Problematisch
empfindet es Widmer vor allem,
dass soviele iiberzihlige Jungtie-
re getotet werden miissen. Doch
Kilchenmann entgegnet: «Der
Grossteil unserer Giste zeigt
Wohlwollen und Zustimmung fiir
unser Vorgehen.»

Kein Einzelfall

Doch wie auch immer: Die Vorge-
hensweise im Wildnispark ober-
halb des Ziirichsees ist kein Ein-
zelfall. Auch in anderen Tierparks
landen iiberzihlige Tiere alsbald
als «Wildpfeffer» auf dem Teller.
So zum Beispiel im Wildpark Bru-
derhaus in Winterthur. «In den
menschlichen Verzehr gelangen
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pro Jahr zwei bis drei Rothirsche,
dreibis vier Damhirsche und zwei
bis drei Wildschweine», sagt Beat
Kunz, Stadtforster und Geschéfts-
leiter des Wildparkvereins. Ge-
gessen werde das Wildfleisch
«grosstenteils im Restaurant
Bruderhaus», welches der Stadt
Winterthur gehort.

«Falls die Euthanasierung von
Wisenten oder Pferden natig ist,

«Im Restaurant
Langenberg und im
Restaurant Sihlwald
konnen Giste Wildtier-
und Nutztierfleisch
von parkeigenen

Tieren konsumieren.»

Martin Kilchenmann,
Stiftung Wildnispark Ziirich
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werden diese als Futter fiir Wolf
oder Luchs aufbereitet.» Fiir
Kunz ist klar, dass zu einer artge-
rechten Tierhaltung auch die Paa-
rung und die Jungenaufzucht ge-
hort. Aber: «Die Tierbestinde in
den Gehegen konnen nicht belie-
big anwachsen.»

Ohne Totungen moglich

Die Tierschutzorganisation Vier
Pfoten weist allerdings darauf
hin, «dass viele Zoos und Wild-
tierparks in Deutschland und Os-
terreich ihre Tierbestinde ohne
Tétungen managen». Dies ge-
schehe beispielsweise durch eine
geschlechtergetrennte Haltung,.
Um Nachwuchs zu vermeiden,
kénnten bei bestimmten Arten
aber auch Verhiitungsmittel hel-
fen, sagt Vier-Pfoten-Sprecherin
Samantha Sbocchi. Als verwerf-
lich empfindet sie es insbesonde-
re dann, «<wenn Wildpérke oder
Zoos absichtlich einen Arten-
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iiberschuss erzeugen, um die
Tiere anschliessend selbst zu
schlachten und in ihrem eigenen
Restaurant anzubieten oder das
Fleisch weiterzuverkaufen».

Juristisch kein Problem

«Rein juristisch betrachtet, ist es
nach allgemeiner Rechtsauffas-
sung zuléissig, Tierparktiere wie
Hirsche oder Schweine zu
schlachten und das so gewonnene
Fleisch in Restaurants anzubie-
ten», sagt Andreas Riittimann von
der Stiftung fiir das Tier im Recht.
Und was allféllige ethische Be-
denken angeht, erklirt der Tier-
schiitzer: «Es gibt meiner Mei-
nung nach keinen Grund, weshalb
das Schlachten von Tierparktie-
ren in ethischer Hinsicht verwerf-
licher sein sollte als das Schlach-
ten von Schweinen, Rindern oder
anderen sogenannt landwirt-
schaftlichen Nutztieren.»
Thomas Miinzel

Auch einzelne Damhirsche des Winterthurer Wildparks Bruderhaus landen auf dem Teller der Gaste des gleichnamigen Parkrestaurants. mad

7,00 Zurich: Zootiere fressen Zootiere

Im Unterschied zu den
Ziircher Wildparks werden

in den Restaurants vom

Zoo Ziirich keine iiberzahligen
Tiere verspeist. Dafiir freuen
sich jedoch die Raubkatzen.

«Das Fleisch von bei uns erlegten
Tieren weist eine hohe Qualitét
auf», sagt Robert Zingg, Kurator
im Zoo Ziirich. «Es wére durchaus
auch fiir den menschlichen Ver-
zehr geeignet.» Es handle sich

hierbei aber fast ausschliesslich
um exotische Tiere - «und die
Fleischgewinnungist kein Thema
des Zoos». Zudem: «Die Ver-
wertung des Fleisches von Zoo-
tieren in unseren Restaurants
wiirde von unseren Besuchern
auch nicht verstanden», ist Zingg
iiberzeugt.

Der Zoo Ziirich ist derzeit in
uber 50 verschiedene internatio-
nale Zuchtprogramme involviert.
«In regelméssigen Abstdnden

kénnen deshalb Jungtiere an
Partner der Zuchtprogramme ab-
gegeben werden», erzihlt Zingg.
Dank dieser Zusammenarbeit
und gezielter Zuchtplanung gebe
es nur selten iiberzéhlige Tiere.
«Bestimmte {iiberzihlige Tiere,
insbesondere Reptilien und Vo6-
gel, platzieren wir hie und da auch
bei Privaten.»

Wenn der Zoo iiberzihlige Tie-
re toten miisse, dann seien dies
am ehesten Huftiere (zum Bei-

spiel ménnliche Antilopen) oder
Jungtiere von Arten, die grosse
Wiirfe haben (zum Beispiel Na-
senbiren).

Futter fiir Raubkatzen

«Jene Tiere, die wir schiessen,
verfiittern wir in der Regel den
Raubkatzen», sagt Zingg. «Dieje-
nigen, die wir einschlédfern miis-
sen, werden aufgrund des Narko-
semittels einer Kadaversammel-
stelle iibergeben.» tm

Ungeliebte
Taskforce

FINANZAUSGLEICH Eine Task-
force soll sich rasch mit den
dringendsten Fragen rund um
den Finanzausgleich befassen.
Der Regierungsrat halt

dies fiir unnétig.

Die Kantonsriate Jorg Kiindig
(FDP, Gossau), Linda Camenisch
(FDP, Wallisellen) und Martin
Farner (FDP, Oberstammheim)
fordern in einem Postulat, dass
der Regierungsrat eine Taskforce
Finanzausgleich einsetzt. Diese
soll analysieren, ob und wie der
Finanzausgleich (FAG) wirkt. Zu-
dem soll sie herausfinden, ob sich
der individuelle und der demo-
grafische Sonderlastenausgleich
verbessern lassen.

Den demografischen Sonder-
lastenausgleich  beanspruchen
Gemeinden mit einer iiberdurch-
schnittlichen Zahl an Einwoh-
nern unter 20 Jahren. Der indivi-
duelle Sonderlastenausgleich ist
fiir jene besonderen Lasten ge-
dacht, die von einer Gemeinde
nicht beeinflusst werden konnen
und durch die anderen Instru-
mente des FAG nicht abgedeckt
werden. Darunter fallen etwa die
Sozialkosten.

Gesamtsicht gefordert

Aus Sicht des Regierungsrats ist
esnoch zu friih fiir einen aussage-
kriftigen Bericht zum neuen
FAG. Er stellt eine Beurteilung
auf Mitte 2017 in Aussicht.
Das dauert den Postulanten zu
lange. Schliesslich hitten sich
verschiedene Gemeinden und
Stiadte zu Wort gemeldet. Insbe-
sondere die Soziallasten wiirden
zunehmend Besorgnis ausldsen,
heisst es in der Begriindung des
Postulats.

In seiner Stellungnahme bleibt
der Regierungsrat dabei: Der
Wirksamkeitsbericht werde Mit-
te 2017 publiziert. Involviert ist
ein Fachbeirat, bestehend aus Ge-
meinde- und Kantonsvertretern.
Es sei weder fachlich noch zeit-
lich nétig oder von Nutzen, dane-
ben eine Taskforce als zweites
Gremium einzusetzen. Das Pos-
tulat sei deshalb nicht zu iiber-
weisen. Jorg Kiindig bedauert die
Haltung des Regierungsrats. «Fiir
eine Gesamtschau wire eine
Taskforce wichtig», sagt er. Der
Fachbeirat konzentriere sich zu
stark auf den individuellen Son-
derlastenausgleich.

Laut Kiindig wire es wichtig,
raschestmdglich herauszufinden,
wo die Gemeinden der Schuh
driickt. Die vom Regierungsrat
verordnete Wartezeit bis 2017
berge Gefahren: «Es koénnten
bis dahin politische Vorstosse
lanciert werden, die dem Finanz-
ausgleich als Gesamtkonzept
schaden.» Patrick Gut

Geld fur
Kulturama

ZURICH Die Stiftung Kulturama
Zirich soll vom Kanton Ziirich
fiir die Jahre 2015 bis 2020 jahr-
lich wiederkehrende Subventio-
nen in der Hohe von 400000
Franken erhalten. Das Kulturama
an der Englischviertelstrasse
in Ziirich-Hottingen ist ein Mu-
seum zur Evolutions- und Kultur-
geschichte. red



